
 

 
★OTSUMAMI おつまみ 

1.枝豆  V             4.8 

Edamame 
2.ポテトサラダ  V         4.8 

Potato salad                               
3.銀杏     V                         4.8 

“Ginnan” gingko nuts  
4.レンコンチップス  V                5.8 

Lotus root chips 
5.冷やしトマト・アンチョビオニオン  5.9 

Sliced tomato with anchovy onion, balsamic 
vinegar 
6.うずらのおつまみ煮玉子  V    4.8 

Quail egg, simmered in sweet soy sauce 
7.ほうれん草胡麻和え  V                           4.8 

“Horenso goma” Spinach with sesame paste   
8.たたき胡瓜の梅肉和え  V     5.8 

Cucumber with plum paste       
9.イカげその一夜干し           7.8 

Squid tentacle, cured overnight 
10. シシャモ 3pcs                                             6.2 

“Shishamo” Grilled caplin 
11. イワシの一夜干し 3pcs                           5.8 

Sardine, cured overnight 
 

  

★ IZAKAYA MENU 居酒屋メニュー  

陶板メニュー CA ST  I RON  PLA T E  D I SHE S 
 

1 .ハネ付き！あつあつ！陶板焼き餃子 10 P C S                              13.2  

“Toban Gyoza” Sizzling Gyoza dumpling 
2.粗挽きソーセージ＆ポテト                                           7.9  

“Sausage&Potato”  
3.お好み焼き                                                                                  9.8  

“Okonomiyaki” Japanese savory pancake 
4.豆腐のガーリックステーキ                V                         7.9  

Tofu steak with garlic &spring onion 
5.豆腐の明太マヨチーズ                                              8.9  

“Tofu mentai” Tofu with cod roe, mayonnaise, cheese 
6.茄子とトマトとアボカドのチーズ焼き        V                      8.9  

Grilled aubergine, tomato, avocado with cheese 
7.豚キムチ                                                          9.5  

“Buta kimchi” Stir-fried sliced pork&kimchi 
8.ゴーヤチャンプル                                                9.5  

“Goya Champlu” Stir-fried bitter melon, tofu egg,sliced pork 
9.砂肝のニンニク炒め                                               8.9  

“Sunagimo Garlic” Stir-fried chicken gizzard with garlic 
10.きのこのガーリック炒め          V                               9.2  

Stir-fried mixed mushroom with garlic butter 
 

 

★ IZAKAYA MENU 居酒屋メニュー  

定番メニュー POPU LA R D I SHE S 
 

1.イカゲソバター                     7.8  

Squid tentacle with butter soy sauce 
2.だし巻き玉子        V               5.9  

Japanese egg omlet 
3.明太チーズだし巻き玉子                7.5  

Japanese egg omlet with cod roe&cheese 
4.こんがり油揚げの納豆のせ V        6.3  

Beancurd with Natto 
5.ナスと豚肉の旨味噌炒め               8.9  

“Nasu buta” Stir-fried aubergine&sliced pork 
with miso paste 
6.豚の角煮                            10.8 

“Buta Kakuni” Slow cooked pork 
 

 

   

★ IZAKAYA MENU 居酒屋メニュー  

揚げ物メニュー DE E P F RIE D  DI SH E S 
 

1.タコの唐揚げ                                                    8.8  

“Tako kara” Deep fried octopus karaage 
2.たこ焼き                                                        6.3  

“Takoyaki” Octopus ball 
3.若鶏の唐揚げ                                                   8.8  

“Karaage” Japanese style fried chicken 
4.カニクリームコロッケ                                              9.8  

Creamy crab meat croquette 
5.なす田楽       V                                              7.8  

“Nasu den” Grazed aubergine with miso paste 
6.チキン南蛮                                                   10.8  

“Chicken Namban” Deep fried chicken with sweet sour sauce&tartar sauce 
7.揚げ出し豆腐                                                   7.3  

“Agedashi tofu” Deep fried tofu in Japanese stock 
8.お餅とモッツァレラチーズの揚げ出し                            8.8  

Deep fried Mochi&Mozzarella cheese in Japanese stock 
9.ソフトシェルクラブの唐揚げ                                      14.8     

Deep fried soft shell crab 
10.カキフライ                                                 9.8  

Deep fried oysters 
11.関西風串カツ２本                                                7.8  

“Kushi katsu” Deep fried breaded pork katsu on skewer 2pcs 
 
                                              



 
★COLD DISHES & SALAD  

1.炙り鮪のタタキ                  16.8            

Tuna tataki 
2.牛タタキとアボカドのカルパッチョ  16.8 

Beef tataki&avocado carpaccio                            
3.サーモンとアボカドのカルパッチョ  14.8                             

Salmon&avocado carpaccio  
4.一番人気！炙りしめ鯖               14.8 

Seared vinegared mackerel 
5.マグロとアボカドのタルタルサラダ  15.8 

Tuna&avocado tartar salad, spicy sauce 
6.海藻サラダ 白胡麻ドレッシング V     8.8 

“Kaiso salad” Seaweed salad with sesame 
dressing 
7.シャキシャキ大根と帆立のサラダ         9.8 

“Daikon salad” Thinly cut mooli and scallop 
salad, cod roe&mayo sauce   
 
 
 
 

 
 
 

  

★TOBAN SPECIAL,  KAMINABE PAPER POT,  KAMAMESHI  

陶板鍋 TOBAN 

1.牛リブアイの陶板すき煮                                                              19.8  

Scotch beef ribeye, sukiyaki style 
2.柳川風うなぎの陶板鍋                                                   19.8  

Griilled eel cooked with egg and spinach in Japanese stock 
 
紙鍋 PAPER POT 

3.具だくさん寄せ鍋                                                                         18.8  

“Yosenabe” Assorted meat, fish and veg in Japanese stock, paper pot 
4.牛しゃぶ紙鍋                                                                               19.8                           

”Gyu shabu” Scotch beef rib eye shabushabu paper pot 
 
釜飯 KAMAMESHI  
*Special seasoned rice cooking in traditional iron pot at your table 

5.鶏五目釜飯                                                18.8  

“Tori gomoku” Chicken&vegetable kamameshi 
6 .うなぎ釜飯                                           19.8  

Eel kamameshi 
7.  トリュフとキノコの釜飯         V                              19.8  

Truffles&mushroom Kamameshi                          

 

 

★KUSHIYAKI 串焼き  

* Minimum order is from 3 skewers with any 
choice. 
1.串焼き５点盛り Kushiyaki 5kinds    15.8 
(Yakitori,tsukune, sunagimo, uzura, sasami 
mentai) 
2.焼き鳥 YAKITORI CHICKEN             3.6  

3.砂肝 CHICKEN GIZZARD                  3.2  

4.つくね MINCED BALL                      3.6  

5.ささみ梅 BREAST&PLUM          3.6  

6.ささみ山葵 BREAST&WASABI       3.6 

7.ささみ明太 BREAST&COD ROE      3.8 

8.椎茸  SHIITAKE MUSHROOM       3.0 

9.うずら  QUAIL EGG              3.0 

10.ししとう PADRON PEPPER        3.0 

 

 

   

★MAIN DISHES 

 

1.若鶏の味噌漬けてりやき                                          15.8  

Chicken teriyaki 
2.サーモンの味噌漬けてりやき                                      15.8                 

Salmon teriyaki 
3.ブリのてりやき                                               18.8  

Yellowtail teriyaki 
4.銀鱈の西京焼き                                                  26.0  

“Gindara” Grilled miso cod 
5.サクサク厚切りとんかつ                                        15.8            

“Tonkatsu” pork katsu 
6.天ぷら盛り合わせ                                              16.8  

Assorted tempura, prawn&veg 
7.  海老天ぷら                                                 19.8  

Prawn tempura 
8.  季節の野菜天ぷら盛り合わせ   V                            14.8  

Assorted vegetable tempura 
9.  うなぎの蒲焼き（１尾）                                         27.8  

Eel kabayaki 
 

                                              



 

 

                                       

                 

 

S I G N A T U R E  S U S H I  
1 .  特製！松前寿司（鯖寿司・バッテラ）  

S i g n a t u r e  M a c k e r e l  s u s h i                        
1 8 . 8  

                           ( H a l f ) 1 0 . 5     
2 .  うなぎの棒寿司          

G r i l l e d  e e l  s u s h i                2 6 . 8  

3 .  夢源  特製太巻き        

F u t o m a k i  l a r g e  r o l l              1 8 . 8  

4 .  特上寿司    

S p e c i a l  a s s o r t e d  s u s h i          
2 8 . 8  

5 .  上寿司                        

A s s o r t e d  s u s h i                    2 1 . 8  

6 .  特上ちらし寿司                

S p e c i a l  c h i r a s h i  s u s h i           
2 8 . 8  

7 .  サーモン親子重               

S a l m o n & s a l m o n  r o e  o n  r i c e           1 9 . 8  
 

★ORIGINAL ROLL SUSHI 

 スパイダーロール                  17.8 

Spider Roll (softshell crab) 
 

レインボーロール                     18.8 

Rainbow Roll (salmon,tuna,whitefish)  
 

レインボーキャタピラロール                     20.8 

Rainbow caterpillar roll (salmon,tuna,whitefish, avocado)     
                 

クレイジーサーモンロール                        20.8 

Crazy salmon roll (salmon&salmon tartar) 
 

ヴァイパーロール                                     26.8 

Viper roll (Grilled eel) 
 

ドラゴンロール                                    20.8 

Dargon roll (Prawn katsu) 
 

S P E C I A L  S A S H I M I  
8 .  M U G E N  O m a k a s e  S a s h i m i ( 1 2 p )            

2 9 . 8  
 

9 .  M U G E N  O m a k a s e  S a s h i m i   
F u n a m o r i  ( 2 0 p , 3 - 4 p e o p l e )       4 6 . 8  

 
1 0 .  M U G E N  O m a k a s e  S a s h i m i  

F u n a m o r i  ( 5 0 p , 8 - 1 0 p e o p l e )   1 0 8 . 0  
 

1 1 .  M U G E N  O m a k a s e  
S a s h i m i & S u s h i M o r i a w a s e   
( 1 2 p  S a s h i m i & 1 5 p  s u s h i & r o l l , 2 - 3 p e o p l e )  

         6 8 . 0  
 

S U S H I  R O L L  A  L A  C A R T E  

★ S M A L L  R O L L  ( H O S O M A K I ) 6 p c s  

1 2 .  T u n a  R o l l  鉄火巻き                          … 7 . 2         

1 3 .  S a l m o n  R o l l  サーモン巻 き                   … 6 . 2        

1 4 .  T o r o & S p r i n g  O n i o n  R o l l   ネギトロ 巻き  … 8 . 8     

1 5 .  C u c u m b e r  r o l l  V     かっぱ巻き             … 4 . 2     

1 6 .  Y e l l o w  p i c k l e d  r a d i s h  R o l l  V た く あ ん 巻 き … 4 . 2     

1 7 .  P l u m & S h i s o  R o l l  V  梅しそ巻 き              … 4 . 8                

1 8 .  N a t t o  R o l l  V    納豆巻 き                     … 4 . 8      

1 9 .  K a n p y o ( S e a s o n e d  G o u r d ) R o l l  V  か ん ぴ ょ う 巻 き … 4 . 5  

2 0 .  A v o c a d o  r o l l  V     アボカド 巻き            … 4 . 2  

 

★ I N S I D E O U T  R O L L  ( U R A M A K I ) 6 p c s  

2 1 .  S a l m o n & A v o c a d o  R o l l                     … 6 . 5  

2 2 .  T u n a & A v o c a d o  R o l l                        … 7 . 8  

2 3 .  S p i c y  S a l m o n  R o l l                          … 6 . 8  

2 4 .  S p i c y  T u n a  R o l l                             … 7 . 8  

2 5 .  C a l i f o r n i a  R o l l                              … 6 . 8  

2 6 .  G r i l l e d  e e l & c u c u m b e r  R o l l                … 8 . 8  

2 7 .  P r a w n  t e m p u r a  R o l l                         … 7 . 8  

2 8 .  M i x e d  v e g  r o l l  V                            … 6 . 5  

 

★ H A N D  R O L L  ( T E M A K I , C o n e  s t y l e ) 1 p c  

2 9 .  S p i d e r ( s o f t  s h e l l  c r a b )                    … 8 . 8  

3 0 .  S a l m o n , A v o c a d o & S a l m o n  r o e            … 9 . 8  

3 1 .  S a l m o n & A v o c a d o                           … 5 . 8   

3 2 .  T u n a & A v o c a d o                              … 6 . 8  

3 3 .  E e l & A v o c a d o                                … 7 . 8  

3 4 .  S p i c y  S a l m o n                                … 5 . 8  

3 5 .  S p i c y  T u n a                                   … 6 . 8  

3 6 .  C a l i f o r n i a                                    … 5 . 8  

3 7 .  E e l & c u c u m b e r                               … 7 . 8  

3 8 .  P r a w n  t e m p u r a                              … 7 . 2  

3 9 .  S a l m o n  R o e                                  … 9 . 8  

 

S a s h i m i & S u s h i  a  l a  c a r t e  
* s a s h i m i 3 p c s , s u s h i 2 p c s  
                                S a s h i m i           S u s h i    

4 0 .  T o r o                  2 1 . 2        1 8 . 8  

4 1 .  T u n a                  1 4 . 5        1 4 . 5  

4 2 .  Y e l l o w t a i l             1 2 . 0        1 2 . 0  

4 3 .  S a l m o n                   8 . 8          8 . 8  

4 4 .  S e a b a s s                  9 . 8          9 . 8  

4 5 .  S e a b r e a m                 9 . 8          9 . 8  

4 6 .  M a c k e r e l                   6 . 8          6 . 8  

4 7 .  S c a l l o p               1 2 . 0        1 2 . 0  

4 8 .  O c t o p u s                       7 . 6             7 . 6  

4 9 .  E g g                                     5 . 8  

5 0 .  P r a w n                                 8 . 8  

5 1 .  G r i l l e d  E e l                         9 . 8  

5 2 .  S q u i d                                 7 . 6  

5 3 .  S e a  U r c h i n ( U n i )                   1 9 . 8  

5 4 .  S a l m o n  R o e                          1 6 . 0  

5 5 .  L a r g e  P r a w n                      1 8 . 8  



 

 

 
 

★BENTO BOX 
 

★MUGEN BENTO BOX       29.8    

夢源弁当 
*Edamame 
*3kinds of sashimi 
*Grilled black cod cured with miso 
*Assorted tempura 
*Beef steak Japanese BBQ sauce 
*Horenso goma & Renkon chips 
*Miso soup  
 
 
 
 

 

★UNAGI EEL NIDAN/       

CHIRASHI NIDAN BENTO BOX   29.8     
うなぎ二段弁当/ちらし二段弁当 

*Unagi kabayaki on top of rice/ 
*Chirashi sushi 
*Edamame 
<Nasu dengaku (grazed miso aubergine), 
Assorted tempura, Horenso goma&lotus 
root chips, Grilled salmon cured with miso, 
Miso soup>  
 
 
 
 
 

★VEGAN BENTO BOX  V        25.8   

*Edamame 
Nasu dengaku (grazed miso aubergine), 
Assorted veg tempura, Horenso goma&lotus 
root chips, Tofu steak with miso, Miso soup  
 

  

★WAGYU BEEF SHABU-SHABU 
One of most popular Japanese dishes, “Shabu-shabu” 
Enjoy mouth melting rich flavour of wagyu beef at your table. 
 

★和牛しゃぶしゃぶセット（1 人前 100G）  68.00 
（ミニマム 2 人前〜）    

         

*Wagyu shabu-shabu set, 1portion 100g, minimum order from 2 portions 
It contains wagyu beef, vegetables, tofu, udon noodle, served with ponzu  
and sesame sauce 
 
 

★DINNER SET MENU 
 

★KAMAMESHI DINNER SET                                 36.8 
釜飯(鶏五目)ディナーセット(＋£３うなぎ/トリュフときのこ) 

Chicken&veg kamameshi  
(+£3.00 Eel kamameshi/ Truffle&miushroom kamameshi) 
*3kinds of small starter 
*Today’s carpaccio 
*Nasudengaku(aubergine)/ Agedashi tofu 
*Assorted tempura 
*Kamameshi 
*Miso soup  
*Dessert 
 

★TERIYAKI DINNER SET                                  32.8 
てり焼きディナーセット  

*3kinds of small starter 
*Today’s carpaccio 
*Nasudengaku(aubergine)/ Agedashi tofu 
*Assorted tempura 
*Chicken teriyaki/ Salmon teriyaki 
*Miso soup & Rice 
*Dessert 
 

★TOKUJYO SASHIMI/SUSHI/CHIRASHI DINNER SET                  

特上刺身/特上寿司/特上ちらし寿司ディナーセット      38.2  

*3kinds of small starter 
*Today’s carpaccio 
*Nasudengaku(aubergine)/ Agedashi tofu 
*Assorted tempura 
*Sashimi/Sushi/Chirashi 
*Miso soup  
*Desser 

 


